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IMPIANTI E MACCHINE PER LA LAVORAZIONE DEL CIOCCOLATO
PLANTS FOR CHOCOLATE
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DOSATRICE A PISTONI
mod. DSP

La dosatrice a pistoni si adatta per dosare sia cioccolato, sio creme. Adatto
per impianti di modellaggio di piccole e grandi capacita. Molto versafile,
¢ studiata per adattarsi a vari fipi di produzione: vova e soggetti cavi,
barrette, cioccolatini, prodotfi accoppiati, con e senza ripieni. E fornibile
singolarmente per lavorazioni manuali, abbinata od un nastrino, abbinata
ad una piccola linea automatica per cioccolatini e barrette oppure inserito
in impianti completamente automatici per grandi produzioni. Il dosaggio &
realizzato tramite pistoni che garantiscono la massima precisione e piostre
infercombiabili o seconda del modello ufilizzato. Sono facilmente eseguibili
le operazioni di regolazione della grammatura e delle temperature tramite
sfrumenti elettronici di precisione comandati da PLC.

Caratteristiche:

e Servomotore applicato of movimento dei pistoni di dosaggio;

e Pistoni con il diametro da 16 mm con guamizioni alimentari che per-
mettono di dosare con lo massima precisione;

e Possibilita di escludere singolarmente ognuno dei pistoni;

® Regolazione eleftronica della grammatura;

® Pistoni e valvole per la colata facilmente estraibili per la pulizia;

e |mpianto di riscoldamento autonomo, fermostatato;

e Software dedicafo di gestione;

e |nterfaccia vomo-macchina tramite pannello operatore di fipo touch
screen;

e Comandi gesfiti da PLC dedicato;

e Selezione della lingua operative;

e |mpostazione e controllo preciso delle temperature;

 Numero di ricette impostabili illimitato;

e Possibilita di connessione tramite modem dedicato per e operazione di
teleassistenzo.

D LZ
2 S
PISTON DEPOSITOR
mod. DSP

It can deposit both chocolate and cream. It's suitable for moulding lines of
small and large production. It's very flexible, can be used for the production
of products such as : eggs, hollow figures, bars, pralines, booked orticles,
with or without filling.
It can be used as a stand alone machine for manual production, equipped
with a belt, or in o small automatic moulding line for the production of
pralines and bars or in a fully automatic moulding line for large productions.
The depositing accuracy is granted by the pistons and changeable plates
according fo the used type. The weighing and temperature regulations are
easily set by the electronic instruments confrolled by PLC.

Main characteristics:

* Servomotor for the pistons depositing;

® Pistons with a diameter of 16mm with food grade gaskets for the
maximum depositing accuracy;

o Stainless steel double jacket heated hopper, with infernal stirrer;

e Fach piston can be individually disconnected;

* Electronic weight regulation;

* Pistons and valves easily removable for cleaning;

* Independent heafing system;

* Dedicated Software;

* Touch screen operator panel;

o Dedicated PLC control;

* Selection of the operation language;

o Accurate setting and checking of the temperatures;

* Unlimited recipes setting;

* Teleservice via dedicated modem.




